
Menù Sibilla

Aperitivo in giardino : prosecco e analcolici

- Antipasto: 
 Verdure fritte pastellate,
 crostini di pane bruschettati con cicoria saltata,
 ricotta romana artigianale con velo di 
  pomodoro crudo,
 pizza bianca ripiena di robiola

- Fettuccine fatte in casa con cozze, friggitelli e 
 finocchietto
- Ravioli di ricotta e spinaci con pomodoro datterino 
 e pesto di basilico

- Girello di vitello in crosta con cicoria saltata e 
 purè di patate

- Millefoglie con crema chantilly

- Acqua e bibite analcoliche e caffè

- Vini della nostra cantina abbinati dalla nostra somelier.

Aperitif in the garden : Prosecco and soft drinks
 
- Appetizer: 
 batter fried vegetables ,
 croutons with sautéed chicory,
 Roman ricotta with tomato,
 stuffed pizza with robiola cheese

- Homemade fettuccine with mussels, fennel and 
 green peppers (friggitelli)
- Ravioli  filled with ricotta and spinach in tomato 
 and basil pesto

- Beef  Wellington with sautéed chicory and 
 mashed potatoes 

- Puff pastry with Chantilly cream 

- Water, soft drinks and coffee 

- Wines selected by our sommelier from our winery.


